
CARTE DU RESTAURANT LA TABLE DE MATHIS 

Vorspeisen - Starters 
 

 Hausgemachte Foie-gras-Terrine - Duck Foie Gras Terrine  

18,90 € 

  

Bio-Ei im Cocotte-Stil mit Bauernspeck - Organic baked egg casserole with country bacon 

8,90 € 
 

6 Schnecken mit Krauterbutter - 6 Snails with „Maître d’hotel butter“  

9,90 € 
 

Lachs-Tataki mit jungen Blattsalaten und säuerlicher Vinaigrette - Salmon tataki with young salad leaves and tangy vinaigrette 

15,90 € 
 

Carpaccio von Ochsenherztomaten und Burrata mit hausgemachtem Basilikumsorbet - Tomato carpaccio with burrata and homemade basil sorbet 

13,90 €  
 

Feinschmeckersalat (Salat, Cherrytomaten, gebratene Kalbsbries und Wildgarnelen, Foie gras und geräucherte Entenbrust) 

 Gourmet salad (salad, cherry tomatoes, sweetbreads and pan-fried wild prawns, foie gras and smoked duck breast) 

20,90 €/29,90 € 
 

Fisch - Fish 
 

Rosa Forellenfilet mit Bärlauchpesto und Parmesan-Crumble - Trout filet with wild garlic pesto and Parmesan crumble 

26,90 € 

  

 Risotto mit Wildgarnelen, Honig-Zitronen-Emulsion und Granatapfelkernen - Risotto with wild prawns, honey-lemon emulsion and pomegranate seeds 

25,90€ 
 

Fleisch - Meat 
   

Kalbsnieren und Kalbsbries im Schmortopf mit Kräuterseitlingen in Rahmsauce -  Sweetbread and kidney casserole with creamy oyster mushrooms 

28,90 € 
 

Supreme vom elsässischen Freilandhuhn mit Rieslingsauce und spaetzlés - Free-range Alsatian chicken supreme with Riesling sauce and spaetzlés  

23,90 € 
 

Rinder-Tagliata (Rucola, Cherrytomaten, Parmesanspäne und Balsamico-Creme) – 220 g 

Beef tagliata (rocket salad, cherry tomatoes, Parmesan shavings and balsamic cream) – 220 g 

22,90 € 
 

Angus-Entrecôte aus Uruguay mit kräftiger Sauce und langem Pfeffer – 270 g - Angus ribeye steak from Uruguay with rich long pepper jus – 270 g 

32.00 € 
 

Unser Burger (Bun, Angus-Rinderhacksteak nach Metzgerart, Zwiebelkompott, Salat, Tomate, Cheddar und Haussauce) 

 Local gourmet burger (bun, butcher-style Angus beef patty, onion compote, salad, tomato, cheddar and homemade sauce) 

18.90 € 
 

Alle unsere Gerichte werden mit Gemüse der Saison sowie Kartoffelgratin oder Pommes frites serviert.-All our dishes are served with seasonal vegetables and gratin or French fries. 

 

Spezialitäten – Regional Specialties 
 

Hausgemachtes Sauerkraut mit Fleischgarnitur von der Metzgerei Baradel - Homemade Alsatian sauerkraut with assorted meats from Baradel butcher shop 

24.90 € 
 

Ferkelhaxe mit Münsterkäse-Rahmsauce und spaetzlés - Suckling pig knuckle with Munster cheese cream sauce and spaetzlés 

22.90 € 
 

Warmer knuspriger Munsterkäse von Orbey mit Kartoffel - Warm munster cheese from Orbey with potaoes served in a crunchy crust 

9,50 €/13,50 € 
 

Käse - Cheese 
  Käseteller – Cheese platter 

13 à 18,00 € 

 
Bei Allergien oder Diäten Bitte erkundigen Sie sich bei den Kellnern - In case of allergy or special diet restrictions, please inquire with the staff. 

Nettopreise, Service inbegriffen, exklusive Getränke - Net prices, service included, excluding drinks 

 

 


